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INnoVazioni agro- Ecologiche per a Resienza
e la Sostenibilita della zootecnla di MONtagna

PROGETTO INVERSION

Innovazioni agroecologiche per la resilienza e la sostenibilita della
zootecnia di montagna.

INVERSION ¢ un progetto innovativo che nasce dalla volonta di alcuni
giovani allevatori delle Giudicarie Esteriori che desiderano migliorare la
gestione dellallevamento e della loro azienda in generale. Gli allevatori
vengono accompagnati da esperti veterinari e agronomi per introdurre
delle pratiche agronomiche ‘“agroecologiche® in cui sostenibilita
ambientale, benessere animale e qualita del prodotto sono strettamente
connessi tra di loro.

info@progettoinversion.it
www.progettoinversion.it
www.facebook.com/Progettolnversion/
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Iniziativa finanziata dal Programma di Sviluppo Rurale per la Provincia
Autonoma di Trento 2014-2020.

Organismo responsabile dellinformazione: Cattafesta Maurizio Societa
Agricola Semplice.

Autorita di gestione: Provincia Autonoma di Trento - Servizio Politiche di
Sviluppo Rurale. Info e bandi: www.psr.provincia.tn.it




L'AZIENDA

L'Azienda Agricola Maso Pisoni & situata in localitd Marcé nel Bleggio
Superiore (628 m di quota), un altopiano soleggiato delle Giudicarie
Esteriori, nel Trentino sud-occidentale. E una piccola azienda a conduzione
familiare che alleva vacche da latte di razza Bruna Alpina Originale e
Rendena per la produzione di formaggi a latte crudo. Seguendo il loro
desiderio di sviluppare un'azienda sostenibile e legata al territorio, nei
mesi estivi Leonardo e Barbara si spostano con gli animali e tutta la
famiglia a malga Tovre (o quota 1460 m) dove svolgono anche attivita di
agriturismo e fattoria didattica, oltre a gestire un allevamento di maiali allo
stato semi-brado per la produzione di salumi artigianali.

IL PRODOTTO

Maso Pisoni produce yogurt, ricotta, tosella e varie tipologie di formaggi a
latte crudo (pratolina, cuor di maso e mezzano) a partire da latte di bovine
alimentate prevalentemente al pascolo e con fieni di montagna. Il formaggio
a latte crudo prevede lutilizzo di latte appena munto o riscaldato non
sopra i 42° C; questo permette di mantenere inalterate nel prodotto finale
le preziose proprieta nutrizionali della materia prima (proteine, vitamine,
antiossidanti, grassi insaturi, calcio). Anche il sapore di questi formaggi &
unico e cambia di volta in volta in base alle condizioni ambientali, alla flora
batterica e al tipo di foraggio di cui mantengono aromi e profumi.

@ +39 329 7921809

|Z info@masopisoni.it

@ www.masopisoni.it

LE PRATICHE

L'azienda alleva una decina di vacche da latte di razze rustiche molto
adatte ai pascoli di alpeggio, che in passato hanno popolato le vallate
alpine e che oggi sono considerate in via di estinzione. Gli animali sono
allevati in stalla e in un recinto adiacente durante il periodo invernale,
in alpeggio durante i mesi estivi; in primavera e autunno pascolano nei
prati collinari del Bleggio con la tecnica del pascolo a rotazione che
prevede la divisione in settori e lo spostamento degli animali in base alle
fasi di crescita dell’erba.

L'alimentazione & basata soprattutto su erba e ottimi fieni di montagna
autoprodotti, integrati con cereali di produzione locale senza aggiunta
di sojo. Una buona alimentazione foraggera sta alla base della riduzione
di molte patologie dei bovini, del miglioramento del benessere animale e
influisce notevolmente sullo qualitd dei prodotti.

Il monitoraggio e la prevenzione sanitaria hanno permesso di ridurre
lutilizzo di farmaci e di curare, quando possibile, con trattamenti
fitoterapici ed omeopatici.

La relazione tra persone e animali € particolarmente curata; si utilizza
letologia collaborativa stimolando i comportamenti animali tramite la
fiducia e i contenuti emotivi gratificanti.

Il siero di latte derivante dalla lavorazione dei formaggi viene valorizzato
come mangime per i maiali, i quali hanno anche libero accesso ai pascoli.



